Ekler fank

Hozzavalok:
e 12dkg zsir
o 12dkg viz
e 15dkg rizsliszt
o 5 egésztojas
Krémhez:
o 8dl tej
e 3 evdkanal vanilia puding
e izlés szerinti cukor
e 400ml tejszin
e 1 evOkanalnyi habrogzitd
csoki maz:
e 100g étcsoki
e 2-3 evOkanal étolaj

A vizet és a zsirt felforraljuk és belekeverjiik a lisztet és addig f6zziik /reszteljiik
/amig nagyjabdl egybealld tésztat kapunk.

Levessziik a tlizrdl és egyesevel beledolgozzuk a tojasokat robotgep segitségével
. Habzsakbol egyforma hosszasagh csikokat nyomunk a siitélapra . A siitonek
forronak kell, hogy legyen.

A fankokat siités eldtt alaposan meghintjiik hideg vizzel. Siités 175 fokon
torténik a nagysagtol fliggben az 1d6 30-45 perc.

NAGYON FONTOS NEM SZABAD KINYITNI A SUTO AJTAJAT.

Kozben elkészitjiikk a krémet. A pudingot megfézziik ,amint kihiilt a felvert
tejszinhabot a pudinghoz keveriink .

A fankokat elvagjuk kettdbe habzsakbol betoltjiik a fankokat , a fank tetdket
olvasztott csokiba martjuk és a krémre helyezziik.



